Campagna Finanziata

Acea con il contributo della
J e Unione Europeae SS«

dell’ltalia

9.
Italia Olivicola

CONSORZIO NAZIONALE

Acernzin Senvims Servone Aanoaumenane oete Mancre

Corso teorico-pratico di coltivazione e potatura dell'olivo

riconosciuto dall’ ASSAM e valido ai fini dell’iscrizione all’Elenco Regionale degli operatori abilitati alla potatura dell’olivo.

Durata: 30 ore
Sede: Eco Services di Traini P.A. Giuseppe- Via Ancaranese snc — 63082 - Ascoli Piceno (AP)
- Tel.0736 811664

Programma
Lunedi 3 febbraio 2020, ore 15.00
Presentazione del corso

Lunedi 3 febbraio 2020, ore 15.30 — 20.30
Alfei Barbara (lezione teorica)
Progettazione ed impianto oliveto.

Varieta locali e oli marchigiani

Qualita dell’olio

Mercoledi 5 febbraio 2020, ore 15.30-18.30

Tonino Cioccolanti (lezione teorica)

Varieta internazionali.

Nuovi modelli di coltivazione dell’olivo: prospettive e problematiche

Venerdi 7 febbraio 2020, ore 15.30 — 18.30

Stimilli Giuliano (lezione teorica)

Difesa fitosanitaria dell'oliveto, con particolare attenzione alla difesa dalla mosca in olivicoltura
convenzionale e biologica.

Mercoledi 12 febbraio 2020, ore 9.30 — 12.30 / ore 14.00 — 17.00
Pannelli Giorgio

Tecnica colturale in olivicoltura. Principi di potatura (lezione teorica)
Potatura di allevamento (lezione pratica)

Giovedi 13 febbraio 2020, ore 9.30 — 12.30 / 14.00 - 17.00
Pannelli Giorgio

Potatura di produzione (lezione pratica)

Potatura di riforma (lezione pratica)

Sabato 15 febbraio 2020, ore 9.00 — 13.00/ 14.30 - 16.30
Alfei Barbara

Esercitazioni pratiche di potatura

Sabato15 febbraio 2020, ore 16.30 - 17.00

Conclusione del corso e consegna degli attestati

Assistenti di Campo:
Sig. Nello Bomprezzi
Dott. Tonino Cioccolanti

DOMANDA DI ADESIONE DISPONIBILE SU WWW.AIOMA.IT

Ai partecipanti sara rilasciato un attestato di partecipazione. Richiesto il riconoscimento dei crediti formativi per i Dottori
Agronomi e Forestali.
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